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MENÚS DE NAVIDAD

CONTACTO

C/ Marín García, 9-12 

meson@logueno.es 

952 223 048

Opción 1 - 55€

COMBINADO DE IBÉRICOS 

ALCACHOFAS AL AOVE

ATÚN EN MANTECA

ENSALADILLA RUSA CON LANGOSTINOS PIL PIL

ENTRANTES A COMPARTIR

SOLOMILLO DE CERDO A LA MOSTAZA CON PATATAS PANADERAS

LOMO DE DORADA A LA ROTEÑA CON GUARNICIÓN

BACALAO AL PIL PIL

SECRETO IBÉRICO CON PIMIENTOS PADRÓN Y PATATAS

SEGUNDOS A ELEGIR

Surtido de Postres

POSTRES

Tinto Rioja Crianza; Vino Blanco; Cerveza de barril; Agua Mineral; Refrescos

BEBIDAS

Opción 2 - 65€

COMBINADO DE IBÉRICOS 

ALCACHOFAS AL AOVE

ATÚN EN ESCABECHE

ENSALADILLA RUSA CON LANGOSTINOS PIL PIL

ENTRANTES A COMPARTIR

LAGARTO IBÉRICO CON PIMIENTOS DEL PADRÓN Y PATATAS 

SOLOMILLO DE CERDO EN SALSA DE CHAMPIÑONES CON PATATAS A LA MANTEQUILLA

LOMO DE LUBINA CON AJETES Y LANGOSTINOS

BACALAO AL PIL PIL

SEGUNDOS A ELEGIR

Surtido de Postres

POSTRES

Tinto Rioja Crianza; Vino Blanco; Cerveza de barril; Agua Mineral; Refrescos

BEBIDAS

Opción 3 - 75€

COMBINADO DE IBÉRICOS

ATÚN EN ESCABECHE

ALCACHOFAS AL AOVE

ENSALADILLA RUSA CON PULPO ALA GALLEGA

ENTRANTES A COMPARTIR

ENTRECOT DE VACA A LA PARRILLA CON PATATA ASADA EN SALSA DE TRUFA 

SALMÓN EN SALSA DE ENELDO CON PATATAS AL CURRY 

COSTILLAR DE COCHINILLO CON PATATAS AL CURRY

ATÚN A LA PARRILLA CON VERDURITAS

SEGUNDOS A ELEGIR

Surtido de Postres

POSTRES

Tinto Rioja Crianza; Vino Blanco; Cerveza de barril; Agua Mineral; Refrescos

BEBIDAS



CONDICIONES
El número total de comensales debe confirmarse hasta 72h

antes del evento, cobrándose integramente el total del número

confirmado hasta ese momento. En caso de modificación de

comensales ha de notificarse obligatoriamente por correo

electrónico.

No se devolverán los importes correspondientes a las personas

que no se presenten. restaurante procederá a servir en mesa o

bien para llevar los platos de los comensales no presentes. 

Para formalizar la reserva se debe abonar un depósito 10€ por

comensal una vez lo hayan confirmado. El pago se realizará por

transferencia bancaria, efectivo, tarjeta de crédito o bizum. 

Todas las consumiciones anteriores o posteriores a los menús

contratados se cobrarán en el momento según precios de carta

del restaurante.

Se comenzará el servicio cuando estén los comensales sentados

en Mesa, sin incluir los aperitivos y bebidas que se sirvan en

Barra u otras instalaciones del Restaurante.

La confirmación de la opción de Pescado/Carne tendrá que

notificarse al restaurante como mínimo con 72h de antelación. 

Alergias e intolerancias alimentarias no notificados con

anterioridad (mínimo 48h) serán atendidas con servicio a la

carta, aplicando las tarifas que marca nuestra lista de precios.

Carencia del 100% para cancelaciones sin aviso previo de 72h

mínimo.

El tiempo de ocupación de la sala estará sujeto al horario de

grupos posteriores o cierre del restaurante.

En caso de requerir factura, se solicitará por correo electrónico

facilitando los datos fiscales, así como el importe total del tiket

y la fecha del evento.

Al confirmar la reserva se deberá indicar las posibles alergias e

intolerancias alimentarias de los comensales (en caso de

haberlos)

Los menús no incluyen servicio de café, destilados, ni chupitos. 




